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ẩᶫ ֞ őוּ ᾭ 200 ᵟṤỉῑἀש ő

130 ᵟ Ḿ ő7 ᵟ őӑ ỉ ő ṥ

ỉꜛ ő ӝЛ ᵇἀ ồҠᵇ Ҁӊ ו ¢ֺ ő

ỉו ᶝⱦӘ ᶝᶑָ¡ ᶝ Ҫו Ự┐ őִ ő

ᶝⱦ Ὺ═¢ ҍר ő Ự▲ ו ϐṰ

ᾭ▲ ῦἀ▲ Ἢו ᶝⱦ у Ḏ őṧ┼ ϼὄו

ἀ‾ еו őф ‾ е ᵓ Ṱ ׅ Υṷ ᵿו

µṍי ẩ Зᴽᶫ ᶝⱦ ¶ő ỉ‾ Ἢ ᾀ Ԁ

ῑ ᴨϸ µṍי ẩᶫ ᶝⱦṰ

ōװᵽΞŎ¶ῷҚµ ¶¢µ ¶ᶳ ¡ ẩ Зᴽ♅

¡ẅ‌ ᶝⱦṰ ¡ ẫ ¡ѵ ẫ ¡пẆ

ẫ ¡ у ẫ ¡ ᴽ¡▲ ϐṰ ¡▲

ἪᶝⱦṰ ἀκ ֖ י Ṥ ᾙ ẫו ꜘő ℮

ׅἀ Ψ ṍי ᾎ ẫ е ᶢו ¡├֖♅ ¡ ¡

ὄש Ự¯ őκ▲ °Ṱ ő Ẳ֞ ו  ◓ἀ

Ṱ ו ѷ₭ ӊ ♠ ו֥ ṽ ¢ 

µ ¶ɔ ṍי ᾎ е ᶝⱦ ║ ᶳ ῝◦фו ¢ 

µ ¶ϸ ş 

ϸş Ἷ 

ϸ şṞ᷀¡ ѳ¡ ỉ͛¡Җ‌ ¡ ¡Җ₀¡ⱥ ¡

¡ᴠ ¡  ¡ ‌ ¡ ₀¡ Ӊ¡ ₥¡ὣЋ¡

¡ς Ἷ¡ ἣ¡ ἠ‌¡ ◄¡Ṵ ¡ ᴪ¡ ‌¡

₥ ¡Ốטּ¡ Ố  

ş Ἂ¡ᶓ  

 

 

（一）编制依据 

1.µ Ἷ Ṿἀỉ ᵿ   ᵓᶅ¶ō2007 8 30 װ

₡ ỉ ֥Ѕ֞ᾀѷ ᾀװᵽ ∞Ԁᾀ Ọő Ἷ Ṿἀ
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ỉ װ 69 ỲŎ 

2.µ Ἷ Ṿἀỉӝ Зᶝ ᶅ¶ō2013 6 29 װ ᵽ

₡ ỉ ֥Ѕ֞ᾀѷ ᾀװ 3 Ԁᾀ ő Ἷ Ṿἀỉ

װ 5 ỲŎ 

3.µ ᶬ ẫ ¶ō2010 12 29 ỉ װ 138 Ԁѷ

ᾀ Ọő Ἷ Ṿἀỉỉ װ 588 ỲŎ 

4.ỉῑ  ◓ ᾀµ ẩ ЗᴽḾ ᶫו ᶝⱦᶚ ō͡װ

ΞŎ¶¡µ ẩ ЗᴽḾ ᶫו ṷ ᶝἹ ¶ 

5.µ ᾙẅ ᴽᾺ ẵᶓ¶ő е WS/T367-2012 

6.ỉ ᵓ ẩ ЗᴽḾ ᶫו ᶝ ⱦᾙ µṷṾ

ѵ ẩ ЗᴽḾ ᶫו ᶝἹ י¶   

7.ỉῑ  ◓ ᾀµ ẩ ЗᴽḾ ᶫו ᶚ ō͡

װ ΞŎ¶ 

8.µ Ἷ Ṿἀỉ ͛ ᶅ¶őṧ┼ 2018 12 29 װ

₡ ỉ ֥Ѕ֞ᾀѷ ᾀװ Ԁᾀ µầ Ḳ³ Ἷ

ṾἀỉѰ ᶅ´י еᶅ ¶ᴧ╨ו  

9.ỉῑ ѵῢᴼẫ ┐[2018]12 Ỳµ ѵῢẫ ┐ầ ᵿв

у Ḏ ͛ я ẵᶓוṷṔ¶ 

10. ѵῢẫ ┐ ᵿµ ѵῢẫ ᵿ   ᾮẫ Υᶅ¶ōỉ

ῢΥỜ±2019²31 ỲŎ 

11.µ ᴽᾺ ẵᶓ¶ő2003 4 1  

12.µṍי ᾀу ҤΥ ẫ ẵᶓ¶

T/JYHQ0002-2019ő2019 5 1  

13.‾ е ᵓ ẩ ЗᴽḾ ᶫ Ṱ ׅ Υṷ

ϸ יµṍו ẩ Зᴽᶫ ᶝⱦ ¶ 

（二）防控原则 

♅ ᶝⱦ¡ ᶅ ¡₅ἂ Έ¡ᶳ ׅ 

ᶝ ¡ ᶝ ⱦ¡ᶳṰ ¡℮ ẫ  

（三）适用范围 

µ ¶ ṍי ᾭ Υᾎ ▲ ẩ
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ᶫ ᶝⱦṰ ¢ 

µ ¶ ṍ Ἢ е ᶝⱦ őὒ‏ ₦Ἢ

ᶝⱦ ᵿṷṾ  ¢ 

（四）学生食堂特征与疫情防控要求 

¯ ő ͛ °¢ṍ Ҥ֬ у¡

бᵎו у ṃו ő ӊ ᵟ¡ ᵇ֞¡ ᴮ ¡

ῦѸיΥᾎ őṰ ṍ ᵇ¡Ḏ ᵓ Ẳ¡᷄ ᴄ ᾬő

ᶝⱦ ṷṾѵו őϐ ¡ ¡ Ḝἀ ᾀוṍᵇầ ¢ 

¯ őκ▲ °ϰ ¡ ¡֞┐ ἀ

ר ő ṍ ¡ ὄ ֺ֬¡ ⅔╧ ő

ׅ őԅ ἀϼὄ ő₅ἂṥ у ẫ Έő ☼

ᵒו ő♅Ὰו őẫ ו őᶚ͡ו ἀ ו ő

ו őᵿ ℮ו ő κἹỰ ő◓ ו

κ▲ Ṱ ѷ₭ ő֚׆ ᶚ¡ ₴  ¢ו

（五）开学前后学生食堂疫情防控关键点 

ᶝⱦ ֞ầ ᴄş 

1. Ự Ṱẫ ¢ Ọ‾ ἀ ő κ ‗ş׆

¡֢ⱨ ¡ ¡ѷ ᷄¡б ӊ¡б┬ᾬőκἹ ᾸбϓḾ

ő ᶝⱦ ἀ ѷΥᾎỨ ᵒ ᾘӓ¢ 

2. ẫỰ≤уὐ⁹¢ ẵᶓὄϐу׆ ᶖő ᶝἹ

ⱦőу ᷄֞ ő у ᶝⱦ ᶲ ő ͝ Ҡ

у≤уőϰ ᴮ ᾮṵу ¢ 

3.Ӕϐ кἀᶝⱦ ¢ κ ầ ṵ Ҫ ḋἂ

ő͝ῄὃӔϐИ őש ¯׆ ő бὢ°¢ 

4. ᵇ ͡ἀầ  Ҡ¢ ᵇ‌ ᵓ Ђἀ ő ׆

  ¡ ¡ ⁮¡ ő ӊ ᶝⱦ ו ḷầ 

Ҡő ᴧ ᵓ ᵿ ו  ᾮӘ ͡ő ♅ ᶝⱦ¢ 

5.‌ ᶝ ⱦᾙ ¢ ῦő Ẳ֞ ṃו

׆ה ᶝ ⱦ ֞ו ҙőᶚ κ ҝ ᶝⱦἀу Ḏ Ὺ

═ᵷᶎ ו ¢ 
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（一）什么是新型冠状病毒？ 

ԅ б ᶫ ὕ Ἣ ᶳב ӊוẩ Зᴽ

ẩ ЗᴽőWHO 2019-nCoV¢ 

 

 

 

 

1  ẩ ЗᴽוҀ ₅ẅ  

ЗᴽЅ ֹΏő Ӿ ֹΏōS ֹΏŎ ẩ ő

ᵷה ő ẩ Зᴽ Ᵽ ¡ ¡ ὐ⅞ ᾍ֑ו ő

ẩ Зᴽ ᾍ֑ו ᵟ ầ¢ ẩ Зᴽ♠ ᶦ

֑ᾍőִ б ֮ᴿ Ᵽ Ѹ ֑ ¢ ẩ Зᴽ ḷ ὐ

⅞♠֑ᾍ 48 őὐ⅞ ᵇ ṍЗᴽ֑ᾍ ῦ ᵋőѷ Ᵽ

2 ᴽ ᾱ Ὼמ¢ 

 

 

 

 

 

 

 

2  ẩ Зᴽ б ὐ⅞ ֞ו ֑ᾍ ῦ 

♅ ῑᵓ ẩ Зᴽו ₆ὒ ᵓ őɔ ὄ ו

ᵟּו ᵓ ¯ו °SARS-CoV ἀ MERS-CoV ו ∏¢SARS-CoV

ו ¡ ¡ в ♠֑ᾍ 4-6 őᵷ
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ằὁЙו ¡б Ṅ ἀ ♠ ֑ᾍ 2 ő ו

וּ 2 Ἢ κҪ⁪ Ḿו ¢ 

（二）哪些人容易感染新型冠状病毒？ 

Ё Ḿ¢ ẩ ЗᴽḾ ᶫו Ṳ מ ἀ

Ṳ ѷ ╫♠ᵿ ő ⁮ӗЗᴽו ᴧầ ¢ɔ Ṳ

⁪Ѥו ő ¡ ѰḬᾑ֑ Ḽ Ṳ ѷő З

őḾ ἪЗ Ṫ ¢ 

（三）新型冠状病毒的传播途径有哪些？ 

ӝЛᶚ ⅎᶦ ӝЛ¡⁮ӗӝЛōε+ ׅ ו

⁮ Ŏ ᾭб ֞ Ἣו ב ‟₱╒ ӝЛ¢ ₱╒ ᶦ ӝ

Л ḱ ↑¢ 

（四）新型冠状病毒会人传人吗？ 

ᾀ¢ԅ ┬ᾬ З ᵿЗầו Ԁ ᵎő ӝ ו ᶳ

ő ֑ ᴧᶓ ו ӝЛ¢ 

（五）什么是飞沫传播？ 

ᶦ ş Λ ↑ţ5um ộו ♄ őᶦ ♠ Ọ ᴧו╒

ō Λ 1 Ŏ₭ Ḿו Ѕ ¢ 

ᶦ Ѱו ş 

1.♇ ¡֝ ᾑ ὅ¢ 

2. Ἣ ב я , : ᾑ ẫћẫ¡ᶊ ¡ ϊיӾ

ᾡ♇ ỌҠו ἀ ᶫḢ  ¢י

（六）什么是接触传播？ 

⁮⁮ӗşЗ Ọ ᾑ Ḅו ⁮⁮ӗӝЛ 

1. ᾑ֣ ⅎ ᾑ ו Ḅ₭ ¢ 

2. ⁮⁮ӗộ З ᶳו ӝЛ¢ 

（七）什么是密切接触者？ 

14 Зᴽו ᾑṍᵇ З ỌṾ ᾍᾑṰ

ו ¢ε+Υṷ ו ő ‾ ¡ ṷ ו ¡ ő ᾙ
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¢י♩ҟו ᾭ ו ⁮⁮ӗ ε+ЗᴽḾ З ו Ἱ¡ҟ

ӊ ҉¡ҟᴈ  ¢י

（八）对密切接触者注意事项 

Ḿ З ♠ ⁮ӗו ōε+ Ἱ Ŏᴻ ḱ

14 ẪѢ◓ ו ¢ẪѢ ԅἀЗ ⁮ӗו Ἢ ¢ ֲӊ

ἁ ő Ј ᵿ ¡Ἣ ב ♇ ¡Ἣ ᵋԋᾑḧ ő

≤ ¢ 

（九）密切接触者监控建议 

1. Ị⁮ӗ ӊ ő Иᾭ ¢ 

2. ו őЗ ōᾑộ Ŏ ḱ ֢ ⱨ ¢ 

3.ϴ ֙ҟṷṾ† ő ḱἫ⁫∫Ἱ҉ᾑ ҉ З

ő Ị♠ ő ֝▲҉Ӣ¢ 

4. Зו ⁮ӗ ♦κҪἫ ב ἀ₭ ₄¢

ἀ ᾑ ő₴♠ ō 1 Ŏ¢ 

5. ἁϓἫ ᶳב ᾑ ו Ѕ ᴻ ḱ ộ

Ώ᾿ו ᴽ᾿ ₄¡ ᴽ¢ 

（十）新型冠状病毒感染的肺炎患者有什么临床表现？ 

ẩ ЗᴽḾ ᶫו З ᵿ Ѕ ő♠ἂИ ᵇḷ

♇¡ᶃ ¡Ἣ бѽ¡ḧ י ő ¡♇ י  ¢еᶳὕ

З ő♠ ᵿ ő₫Ѕ ¡ ὢ¡ ¡₅ ¡

ᵇ ᾑ ϊеᾞ ¢еᶳὕ Ἢӊ Ἣ ת ő

З ₭ ¢δ ὕ Ἢ Ựő ὕ З ő ¢ 

（十一）在临床上怎样识别观察新型冠状病毒感染的肺炎病例 

1. З ş 

ō1ŎᵿЗ 14 ᾑ ϖשЗ Ҫ ӝЛש ו

ᾑ─ ¢ 

ō2ŎᵿЗ 14 ⁮ӗỌּו ᾑ ϖשЗ Ҫ

ӝЛש ᵿו ᾑ Ἣ ב ὕו ¢ 

ō3Ŏ ┬ᾬ ᵿЗᾑ ẩ ЗᴽḾ З ầ ¢ 
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2. ӤЅ şō1Ŏᵿ ¢ō2Ŏ║ Зᴽ ᶫ ¢ō3Ŏ

ᵿЗ Ώ δ ѷᾑ‚מőᾑ ; δῄ Ὼ ¢ 

З ו ő ᾭḋἂ ӤЅ ő

З ¢ Ḍ 1-14 ő Ḍ ἀέḢ ♠ ӝ ¢ 

 

 

 

 

 

3  ẩ ЗᴽḾ ⅎỌ  

（十二）新型冠状病毒无症状感染者 

ẩ Зᴽ Ḿ ōasymptomaticinfectionŎ

Ӥ ō ᵿ ¡♇ ¡ᶃ ŎőἫי Ђϖיב ẩ ЗᴽЗ

΅ј ő Ọ┬ᾬ ᴘџἀӝ ᴘџי ↑ᵿ

¢ Ḿ б З ő Ϧ ő ӝ ő║

ᴧוӝЛ᷄ ő Ḿ ᾭ ⁮ӗ ₭ 14 ᾬו Ṣ

ẪѢ¢ 

重点提示： 

1. ₭ ΅јו Ḿ ֑ ӝЛЗᴽ᷄ו Š 

2. ṍ᷄ ő‌ ᵓӨẫ ₭ Ỹ ΅ј¢ 

 

 

（一）成立学生食堂疫情联合防控工作领导小组 

1.ҝ ἂᶝⱦṰ ׅ  

ẫ ׅ֬ ἂᶝⱦṰ ׅ

Ѹōװ Ŏőҝ Ἢ е ¡ᾎ е ¡κ е ¡ ¡

ẫ е ἀ ầ Ḩו ҝ¢ ׅ Υṷ őΥṷ

ᾎ е őḨ ᶝⱦ ῦ▲ Ἢו ᵿв¡ᾎ
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ἀ ᴘṰ ¢ 

ׅ Ṱ ş 

кпẆ őᶝⱦ ṵ ¡ Ѱκ ¡ṷ у

║ κ₄ ¡ὐ⅞ ₄ ᴽ ¡у ᶿϭ ẫ Ṱ ¡

уḎ ¡ ϐ ő Ṱ ầе Ḩ ő ṥṰ

őᶳṰ ő ᶳ őṥṰ Ѹ ḱ ᶝⱦṰ

¢ 

2. ᶝ ⱦ  

ᵓᾎ ו ẅ‌ ו ᶝ ⱦᾙ ő ᴨ

ᶝⱦ ő ᶝⱦ ∏ ᵇő κ ᶝⱦṰ ׆

Әő κẵᶓᶝ ¡ ѷΥᾎ ≤у͛ ¢ 

（二）方案、制度、流程、应急预案与工作指南 

1. κ ▲ ᶝⱦ ᶚ͡ 

ᶚ͡ ӃῨẗ▲ ᾎ ẫ ᶝⱦוṥ ầ ő Ẳ

ᶗᴮ ¡ ф ¡ Ḡḵẫ ᶝⱦᾘӓ ő ׆ ᴄ ӊ¡ᶚᶅ

¡֖ ṍ¡ֺה ő ᶝⱦṰ ὄ¡ ⁮ὄ¡ ᷉ὄő

ἁ ¡ ἀ бהҝ ᶝⱦוⱣΏἀ ᴄ¢ 

2. ᶝⱦ ᵇő║ ε+ִб ş 

ō1Ŏ ᶝⱦ οṔ ᵇ 

ō2Ŏ ֞ ᶿϭẫ ᵇ 

ō3Ŏ Ṱ ῢј ◓οṔ ᵇ 

ō4Ŏ ῦ ͛ ≤уẫ ᵇ 

ō5Ŏ ε֮ ᶝⱦ ᵇ 

ō6Ŏ Ṱᾬ ẫ οṔ ᵇ 

ō7Ŏ Ṉ΅ј Ṉ  ◓ẫ ᵇ 

ō8Ŏᶝⱦ ᵇ 

ō9Ŏ ᶝⱦ ῦ͛ Θ ᵇ 

ō10Ŏᵓṵ ṵᾔו ᶝⱦẫ ᵇ 

3. ᶝⱦ Ҡő║ ε+ִб ş 

ō1Ŏ Ṱᶒ ᶒṈᶝⱦẫ Ҡ 

ō2Ŏ ᵿ ῆ¡οṔἀӘט¡ Ҡ 
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ō3Ŏ кпẆ ῒṰ Ѱ Ҡ 

ō4Ŏϐу¡ ᶖ у ẫ Ҡ 

ō5Ŏу ║ ᴽκ₄ Ҡ 

ō6Ŏ ≤у ᶝⱦ Ҡ 

4. ᶝⱦ ᾮ ͡ő║ ε+ִб ş 

ō1Ŏ ≤у џ ᾮӘ ͡ 

ō2Ŏ ѵ⅛ ϐу¡ṵуẫ ᾮ ͡ 

ō3ŎӨ Ṉ Ѱ ᾮ ͡ 

ō4Ŏ ᵿ ẩЗᴽḾ ᾎ ᾮ ͡ 

ō5Ŏ ᾍ ᶝⱦ ᵋ ᾮ ͡ 

5.‌ ṥ ᾎ е ᴧϖ֮ ו ᶝⱦṰ  

ᴧ ҝṪ║ ᵓ ἀ ῷ₄Ξ(ⱨ֧ו ŎṰ ¢ 

重点提示： 

1. ᵇ¡ Ҡ¡ ᾮ бẵᶓἀбו͡ ‏ ᶝⱦ ỊŠ 

2. ṥе ᶝⱦ ἀ ⁮Ϸₑő‏ ¡ ¡ Š 

3.ᶝⱦ ẩ Ựѷ ὄ֝Ҫ∙ ו ϐ¢ 

 

 

（一）个人健康管理 

1. ₭ ᶝⱦ  

ầ Ḝ ẫе ἀ ᵿвו őᾭ И ₆

ᴮ ἀ ᶝⱦ őῒ ᵓ Ṱ ầ ᶝⱦ

ו ӝ ő₭ ᶝⱦ ᾀᾘϖ  ¢Ỹ◦ו

2.ῒ ᶝⱦ ӝ ׅ 

Ҹᶳ ἍΝο¡ Ốο¡ᴈ ¡ ᶚי ő

ӝ ᶝἹ ἀ ᾀ ő Ẫ ו ᶝⱦᶲ

¢ 

3. ῒ Ṱ ᶝἹ‾  

‾ И Өẫ ṟ ‗ş׆ ¡֢ⱨ ¡ ¡ѷ

᷄¡б ӊ¡б┬ᾬő ⅎ ו бהӗ ℓ¡ϟ¡ⱨő֢ⱨ
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ἀ ⱨ Ἢ ő κҪ Ṣ ╒ו őκἹ Ᾰ¢ 

Ṱ Θ ỰṤ ᶝἹő֢ Ựⱨ ő κҪ͛

╒ ő₴ ϴ ҟ ש ἀṷ†҉ő֚׆ Ἢᾭשו ᴽőϴ

†ќḾ ¢ 

4. ṟ ↨  

ṰṤ ṟ ¯ °ō ¡ Ό Ῐ¡

ᵿ¡ ὔṰ ḎŎ¡̄ ↨°ōṰ Ḏ↨¡ ↨¡ⱨ ↨¡ ↨Ŏ

ᵇőӨẫ ῦἀ ῦő є Ἢ ¡Ṫ ¢ 

5.Ṥ ᶳ Ә  

֝ ἀ♇ ₢ ֻεịőб ש őⱨϟᶳ

₢εỰōε+ᶬ ⱨו Ŏ ᶿ֧ ᶿ ḵּׂשᾗ ő

ᴧ ᵓּׂשᾗἀּׂשᾗ ₭ ᴽ¢ 

6. Ṱ ◓ ῢј οṔ 

ῒ Ṱ ◓ῢјἀẫ ő ј ἀ  ◓ οṔ¡

οṔ ᵇ¢ 

7. ϖầὊ Ṱ 

ᾎ ẫ е Өẫ ᶝἹőɔ Өẫ ῇ ‾

ầ ő Ự ῦו  ◓ ᾭ‾ őῒ ᵓ Ṱו

ׅőḲ Ṱ ὐ⅞ő‌ ὄő Ṱ ő ṍ

ő ἕ╫׆ ő ẵ ¡ ▲︠őϴ Ọᵇ ︣ő Ṱ

Ҹᶳ κἹ׆ Ᾰ≤ ᵓ ͛◓ ו Ḩ ¢ 

（二）把好上岗关 

1. Ṱ џ 

ᵓ ἀ ṈוӨẫ ṟ ғ΅ ᵇἀ ◓ ο ᵇő

Ự΅јῆ ő Θ ΅ј őᵿ ӊ ѷō ᾑ׆֚

ҀỌ 37.3 ᵇőӊ ♇ ᾑ ᶃ י Ŏ ᾱ Ṱ

Ṉ ő₭ Ṣ ἀ ẪѢőɔ Ḿ ׆ ᵿ ¡ οṔ¡

Ṣ ¡ ≤ őᵓ ⁮ӗ ј И₭ ẪѢ¢ 

2. ·Ө Ṉầ 

Ө ₭ ΅ј őἂṟ ᶚ♠₭ ō ᶒש

Ṱ ⅎṢ ẪѢἪҪ  ◓ ṈŎőⅎẵᶓṪ ¡ ἀ ֢
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ⱨ őᶚ♠ ṈṰ ¢ 

3.Ө Ṉẫ  

Ṱ ῦ Ҡ ֢ⱨ őⱨ Ԁ ő Τ

₭ Ṫὔő ῦбה ֢ PE к Ѽ▲ ⱨ Šῒ Ṱ

Ṱ ῦו ᶝⱦẫ ő ἺῦκҪ͛ ╒ ő ₰ӠṈ¡ ᵐ¢ 

4. Ự уᶝἹ 

ṷ уוӨẫ Ự ᶝἹő ֢ⱨ ¡

ᴽ И Ԁ уἃ уő у ᴧ ᾱ♠ő

б₭ ¡ őб ṷ у║ уŠ уἪ ᵓṰ

Ḏ¡ уṰ ║ἀ҉ ҍר ᴽ¡ ₄¢ 

ş Ṱ бהҤ֬ ẪѢṢ ו у ő Ḩ

¢ 

5.Ṥ  ◓ ẫ  

ש Ṱ ┼ ᾘӓő Ọ οᶚ Υ Ṥ

 ◓ ōⅎἪ ỸἪőᾱ♠ ҝ Ṥ ᵽו őḱᵽ

Ṥ ӊ ᴈו őᶳ ¡ὣ ἀἣ ő Ỹ

΅ј ¢Ŏő Ṱᶒ ᶒṈἀ ◓ẫ ŠҪ  ◓

ו ש Ṱᶒ Ἢ ͝ ₭ ─ῑẪѢᾑ Ṣ ẪѢ¢ 

重点提示： 

1. ¡֢ⱨ ¡ ᷄¡б┬ᾬ Š 

2.֑ ᶝἹ ẫ б׆ Ḿו ᷄ Š 

3. Ṱ фѤб ׅ Ḿו ᷄ ¢ 

 

 

（一）学生食堂封闭管理 

1. ῦ у ᶿϭẫ őṍ᷄ Ҡᶿϭẫ ő

᷄מ ṵу≤у ῦ ᶿϭẫ ő Ṥ  ⅎј

ᴧ ἂṟᶚ♠₭ у ¢ 

2. Ἢӌ ᶿϭẫ  

ō1Ŏ Ἢӌ ṟ ᶿϭẫ ō ₰ Ŏőᶤϖ
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бה₭ ἪӌŠᾎ ẫ е ầ Ṱ ₭ Ἢӌ

ő ⅎ΅ј ἂṟ¡֢ⱨ ¡ӛṰ ő Ựῆ ¢ 

ō2ŎἪӌ ᴧ ▲Ӣ ᷄ᾑ Ᵽᴘ ᷄ ᷄ ő

κҪⱣ ő Ᵽᴘ ᴧ ₭ ᴽӘ ¢ 

ō3Ŏ₰ ṵᾔ ₭ Ἢӌ¢ 

ō4Ŏῒ ͛ Θő ͛ Ә ⱦ ¢ 

（二）办公区管理 

1.Υṷ ᶿϭẫ  

Υṷ ᶿϭᾑΤᶿϭẫ őṰ ⅎ ΅јἂṟἪᶚ

₭ Υṷ őᵟ Υṷ ֢ⱨ őΥṷ ᴧ ᴽőκҪ ₄¡

᷄¢ Ọו ¡ ¡ ₢¡ⱨ ᾭ ᶬ ͝ẵᴧᶳ

ᶢ ₭ᾗ֧שּׂ ᴽӘ ¢ 

2.ᾀ ẫ  

ō1Ŏ ▲ᾀ¡▲ᵋᾀő ᶳ ▲ᾀᾑп ¡ᴈὅ¡

ἀ Υṷיᶚ ẁ׆֚ ẫ ᾀו  ¢ו

ō2Ŏфῒᾀ ו ⅎ ΅јἂṟᶚ♠₭ ᾀѵőⱦ ᾀ

ẵ бҀỌ 20 ōб ▲ ┬ᾬוᾀ Ŏőᾀ ▲Ӣ ᷄ő

Ҡ ֢ⱨ ő ῦ ῦṢб 1 őᾀ ᾀἪ Иᵓ

ᾀ ₭ ᴽőᵓ ¡ · ¡ὅ ש¡ ᴄ₭ ᴽ ₄¢         

3.  ẫ  

ѿ ὄΥṷőӝ   Ἢ őӝ   ֢ⱨ

И κҪ 1 ͛ו ╒ ¢ 

4.⁮֨ẫ  

ᶠוּ֨⁮ ᴧ őϴ ő ᶚ֢ⱨ ИκҪ 1

╒ ő₴ ᵋᾀ  ῦőᵓּוᶠ ᾭ⁮֨ ¡ ῦ¡שᴄ ₭

ῆῆט ¢ 

5. ῦ¡ᴈ ῦẫ  

ῦ Ự ᴽИκҪ Ᵽ őṧ┼  ő Ҹ

¡ ϐϰ ו ¡ᶧ ¡ ₢¡ ᴽ᾿י ᾑ е

Ἓḷᾙי ϐ¢ҟ ᶿϭᴈ ֢ⱨ őδ ҟᴈ κҪ͛ ╒ ő

ϴ † őӊᴈ ᾭ ¢ 
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（三）隔离区管理 

1. ẪѢṢ ẵὃИẫ ő ᾭō

ε֮ ᾑ Ŏőᾎ е Ә ¢ 

2.ᾎ е ẫ ו ᶝⱦṢ ᴿ őЂ ő

ᶿϭẫ ő║   ו ᴈ ἀ ῦᾭ ῦő Ḩ ő

κ͝ẵᴧ ₄¡ ᴽ¡ ᷄ő ͝ẵᴧᵓṢ ј ő

Ẫј ◓ ꞋИῆ οṔő₭ Ṣ бה ӊőṢ ῦκ

Ҫ͛ ╒ őṢ у ¢ 

（四）员工住宿区管理 

1. ṍו  ͛ Өẫ еᾬ ᾬ ő

ᶿϭẫ ő₰ ₭ ő ṟ Ṱ ¡ ΅јἀӊ ט

ῆ ᵇőᴧ ᵓ ₭ ᴽőκҪḷ↨ ¡ ᷄¢ 

2. Ṱ ῦбҀỌ 6 ő ╫ ᾜб 4 ᶚ

Šש ῦ ─ бהҀỌ 2 őбה Ӥő ╫

ᾜбה 5 ᶚ Š ӢἼוᶜῦб ͛ Ṱ Š

ᶝⱦ ῦ ╪ᶠ♩Š Ṱ б┬ᾬ¡бӠ ő

οṔἀ οṔ ᵇ¢ 

（五）餐厨垃圾与废弃物处理 

1. ṟ ᾗשּׂ ő Ѱ ő ᾗ҉שּׂ׆ Ԁ ₭

őуӌּׂשᾗᴧᴄ֑ᶢő ὐ ṷ ИӘ ő

ᵓ֑ᶢѵ ἀּׂשᾗ ₭ ₄ ᴽő ӑЗᴽḾ ¢ 

2. ᶬ ⱨ ᾗשּׂ И Ђ ¢ 

（六）禁止举办聚集性活动 

ῦőɕ ⱦ ׂ őɕ ⱦҝ ő κ͛ ő

₰ ├Υ ἁ┬ᾬ ᾍᴮő ᶝ ᵿ ЗᴽḾ ¢ 

重点提示： 

1.у ⱨו ṟ·ầ ᵇ ֞Š 

2.≤у ᵇ֞ ׅ Ḿ ᷄ Š 

3.Ἢӌ ᶿϭẫ ӊ ᴳŠ 
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4.б ᾬ ẫ ᷄וּ֣ ὕ¢ 

 

 

（一）禁止烹饪野生动物及其制品 

₰пẆ¡ ¡ῒṰ¡ ¡ ᴮ ᾭ ֹ ¢ 

（二）严格监管食材源头 

1.ῒ ᵓпẆΥᾎ к וּב ἀ ῢẫőו ᴄῢẫ ו

ᾀу ṥ᷄ ⱨ־ ᾑ кוпẆŠ κ кּו őṵ

ו ¡ ⅎ ♠ ¡Ѱ ἂṟ ¡ᴮ Ѱ ΅ י

  ¢ 

2. ᾔ҉ ₭ ₭ ¡ῆט ᴽőИ ᴧ ᶢ¢ 

（三）采购中交接货物管控 

ṵ ᾔ ΅ј И ϖ֮ οϐőṵᾔ ¡пẆ

ἀ⁮ᾔ пẆ¡ ¡ Ṱ ╫ ֢ⱨ őϣӽ ῦκҪ

1 ͛ו ╒ ŠпẆ к ֢ Ԁ ‟ ő

ϴ ᵓḱ кו ⁮⁮ӗőџ кἀ Ἢ ¢ 

（四）食材配送车辆管控 

κҪ кпẆ҉ ἀ ҉ ḷ↨ ő ҉ őЂ ő

↨с¡Τҝ י к ю҉ ő Ԁ Ἢ ₭

ᴽ¢ 

（五）抽样检测 

ו  Ꞌ őɔ ἀ ֣ З╬ᾑ ḝΔϼ ו

кп ҽ ᾙẅ΅ј֖ו ¢ 

重点提示： 

1.ṵ ẫ ֑ ᴳἀ᷄ Š 

2. к ҉ ҝ ″¢ 
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（一）烹饪管理 

1. ő ׆ ő κ ᵇ ׆֚ 70

ᵇ ő Ựῆ ¢ 

2. Ѱ ṟ ׆ ¡ ἀ ║ ᶳ őɕ ќ†ו

ő κс ¢ 

3.κҪя ῦ ₄ḷ ¡ ᷄Š ¡у ¡ ¡ ▲

₭ח ὐ⅞ ᴽő Ԁ 30 ᶳ Š ▲у ¡▲уἪᵓἪ

ѵōε+ ῦ¡ ῦ¡ ῦ¡ ῦ¡ᵽԀṪ ῦיŎ ש

ộ ᴽ᾿ ᴽő▲ Ӣ ᷄ 30-60 ᶳ ¢ 

（二）禁止生冷食品 

ῦ₰ ¡ ᾆ¡ с¡ ¡ ἽṐᴄ¡ ỐѰ

ו ¢ 

（三）公用餐具保护 

1.ṷ у║ō ṟ ᴽκ₄Ŏ ᶝ ᶦ ō ὅ

ו ¡♇ ¡֝ Ŏ¡ὯҒ¡ י ֖ו Š ᶢ ᴽ

ṷו ꜙ ¡ ו бהΒᶢ у ő ᶖ Ө

ᵿᶢ¢ 

2.‌ ϐ ו Ԁ у║ἀ ᾳ ֧őбה Ḣ

Ԁ у║, ו Ԁ у║ ḋἂ ͛ ầ ¢ 

（四）售饭管理 

1. ᶖӘ ᶝ ᶦ ō ὅו ¡♇ ¡֝ ŎὯҒ¡

י ו őӊ ו бה κἹπ Š ῦ

у¡ ᾏệ¡ ᶮ Ḏי ¢ 

2.ṷ ᴘ ṟᶝἹ ẵᶓ ¢ 

3.Өẫ ⅎ ᴽו Ṱ║И ֢ⱨ ἀ

ō ṍ᷄ ὒ ֢Ἱ ←Ŏő ᶖ † ő

Ḏ ᵓ κҪ 1 ͛ ╒ őὃ ͛ ╒ ׅ őɕ ┬

ᾬ ᷄ ¢ 
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（九）就餐封闭式管理 

1. ῦу Ҡᶿϭẫ őу ⱨ ֢Ђ ͛ו

ő≤у Ҫϖ  ō₰ ≤уŎ¡ ֢ⱨ

őИⅎ ΅јἂṟἪō מ 37.3 ᵇŎᶚ♠₭ у ō

ѷ бה₭ у ő ᾱטῆИοṔő₭ Ә Ŏ¢ 

2. ẵὃỰ֮ ᴮו≤у ő ≤у Ṳ ő

≤у Ҡׅ Ђ ōש ׅЂ Ŏőἂ ẫⱦ ᵇőᶝ

†ќἀ ᵇỌ֞ ҝḾ ¢ 

ş1.  ♠ ṥ ⱨӘ͛ ἣ ᴮј ϐἀ ј ב

ő ј ᵇἀ őϴ ѷ ₭ у ¢ 

2.‌ ṥ у ֞ ӊ ⱨ ᵓ е≤у ₭ ΅

ј¢ 

（十）安全就餐程序 

≤у ֝у¡ у ֢ⱨ ő ᵒ κҪ ┘

͛ ╒ ő Ҩᶖו Ἢ ♦ ⱨ ő̄ ° ≤

уő ᵒἀ≤у б† ¡ ὅ¡ꜛ₁≤у¡ꜛ ▲Š у

ᶢ ͛ ≤у őу ₭ ͛ ≤у ӝ¢ 

（十一）应急就餐方式与分时段就餐 

1.ᾜᾨ ầе ₭ ᴘẁ ő♠п б ᶳ ᵍ֘

≤у¡ᴧᴄ≤у¡᷂֘≤уἀ Ѹṵу ῦ֖י ő֨ ᴧἪ

έḢ ѷṵу¢ 

2. ₩ ἀ≤уⱣῦ б ő♠п Ὼ ᷄

ő֞Ϡ ῒᾘϖ֞ᾎᶖсṵ ᶚ ὓ₆¢ 

3. уѵ≥מ‚ ו ő♠ ῒ уἃᶖṵ ő֝ ε

֣ ֮ᴿ уőᾑ ḋἂ ו п ֝ε уᶚ Š

ѿ ֮ ¡Θᾳ Ẇу֮ Ẇуō уἃᶖᶚ Ŏőᶝ И

֞ ᵇῺ †ќ ¢ 

4. Ᵽῦ¡ ᵇἀ ו  ő♠ ᵟӘ ṵу

ᴄő ὓ₆≤у ᾴἀᶝ †ќ ¢ 

5. ῦ♠ ¯ Ӣ °ṵу őᾱ‏ ṵуӢⱨᶳו



 第 18 页 共 33 页 

ḷṤᴿ ṵу֮ו ő℮ῷṵ ő ṤӢⱨ ṵ ő

ṤӢⱨ ᵒ≤♠ ҝ֝у¢ 

6. ṍ᷄ ῦő у ő ᶳ κ ő

≤₱ у¢ 
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₄őИⅎ уԀҽ ΅ ōҽ΅Ḡḵ Ṥ ő ῒҽ Ŏő κ

΅јἂṟ¢ 

（三）餐具用具高温清洗消毒 

1. уԀᵓἪӌу║ ║₭ ᴽőΰҪṍ ᴽᶚ ᵓЗ

ᴽ ᾍőу║ ᴽ║ ᶚᶅф µ ¶ ầẵᴧ¢ 

2. ᴽἪוу ║ ḷᾑἛḷőб в¡у₢зḷő

ϴ ׆ Ԁ ¢ 

3. ᴽἪוу ║ ᾭ ᶢ ϭוу ║κ₄ ¢ 

（四）食材洗消和保管 

ᵓ ἀῒṰἪוΤҝ ₭ ṟו ἀ κẫőɔ

с¡ẛỊי к₭ ᴽ ᵇ 250mg/Lō Қ 250ppmŎ

ו ᴽ ¢ 

（五）环境管理 

ᵓ ὐ⅞ἀу ₭ б Ԁו ₄ ᴽő

׆ Ḡḵő ӊ ᴄőб ″¢ 

şὐ⅞ ᴽ║ ᶚᶅф µ ¶ ầẵᴧ¢ 

（六）必须掌握的洗消知识 

1.∟℮ş∟℮ Ώֹו╬ ϼ ẘ¢♠ 75%∟℮ᵓ

е¡ֿ║¡ Ν¡Ṱ║¡я ¡ ϐἀ ᾙ ᴽ¢ 

2.ᶭ ¡ şԅᶭ ▲ κҪ 100 ᵇő10 ᶳ ᾱ♠֚

׆ ᴽ őו ᴽу║¢ 

3.Ᵽ ₄şκҪ Ᵽ ₄őѷ ᷄ὔ ♠֣ Зᴽő‚מ

ộו ő‚מḾ ᾶ ¢ 

4. ᴽ ş ᵇ ộ 250mg/Lō Қ 250ppmŎ ő

у ║ е₳ 5 ᶳ ő ᴽἪוу ║ ↨ ҹ

Ѕ ц ו ᴽ᾿¢ 

ᴽ ᵓὐ⅞ἀу י ᴽ ő ộ 500mg/L

ō Қ 500ppmŎ ¢ 

5.ἣ şἣ ᴽ Λⱦ ᵇ 120 ᵇ őκҪ 10
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ᶳ ¢ 

6. ᾙş Λⱦ 85 ᵇőҹ ᴽ 40 ¢ 

7. şח 30 ᶳ ᾱ֚׆ ᴽ ╬ Ịő ᵓⱣ ¡

ἀṰ Ḏ ᴽ ╬ő ϐуῦ¡ ῒṰῦἀṪ ῦő

ϴ▲ ⁮ ¢ 

8. ᷄ṍ ᴽⱳşп ṍ ᷄ ὐ ᴽᶚ ᵓу ║ō Ј

֞ ἀ֞ у ᾬו║ ṍ ᴽŎ ᴽőⱦ ᵇ 120

ᵇ ő ᴽ ῦ 1 ő֚׆ ᴽ Ị¢ 

重点提示： 

1.у Ђו║ ὄ ϰ ׆ Ḡḵᶝ Š 

2.у ║ Ἢκ₄б׆ Ѱ ᵽԀ Š 

3. Ṣ ו  őᶝ †ќḾ ת⁪ ¢ 

 

 

（一）开学计划制定与方案演练 

ṧ┼‾ еἀ ‾ש е ו ő

ő₅ἂ Έ ᴧϖ ▲ ᶝⱦ ᶚ͡ő ▲ ᶚ͡ ΰҪᶝ

ⱦầⱨ ő‌ ầᶚ ᴮᾙ ő ׆̄ А ᴮő ѓ °Š

ֺ ᶝ ⱦ ἀᾙ ׆ה И ש őɔ ᶚ͡₭

ὄ őҸᶳẌῄ ▲ ῾ ו ő ᴧ ᾮ ͡őᶝ

ὄἀ ѵὄ¢ 

（二）员工信息摸排、健康监测与返校准备 

Ọᵓ Ṱ Ј ש Ṱ ầ ו ő

И ₆ Ṱ ἀ ◓ Ꞌő ῄ ầ ┼ἀ ῆ ő

ᴮ ẫ ő ᴮ ᶝⱦṰ ₭Ҡő║ Ṱ ş 

1.ᵓ Ṱ₭ ầ őҸᶳ Ṱ₱

ו ἀ ◓ Ꞌōε+ᵓ Ṱῑ ᾍוҝ ו ἀ ◓

Ꞌ₭ Ŏő ¡QQ Ṱ י ᵓ Ṱ₭ ẁ

ׅő ῆ־ ῢј Ṱ ◓ ο Ꞌőᾭ Ṱᵿв ᶝ
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ⱦ ő Ҡ ᶝⱦ ầ ἀ Ṉᶝⱦ ầ ő Ṱ

ᶒṈ≤ ᶝⱦ ἀᶒ ō ש ṰŎו κἹᾺ ¢ 

2. ῄỰ Ṱᶒ ¡ᶒṈו Ҡἀ ᵓ֖ ő ᴧ▲ Ṱ

ᵿ Ꞌו ᾮӘ ͡ő ṟ ő κ ᴧ ῦ

Ṱ ͛ ᶒ ᶒṈ¢ 

3.ᾜᾨ Ự Ṱᶒ ¡ᶒṈ ⁮ו ἀᶝⱦ ו

пẆᵿᶢי ϐṰ őʂ ֮ ᴧ ֮ ׆ ő Ṱᶒ

¡ᶒṈ֝ỰṰ ᾘӓ¢ 

4. ש ṰΥ  ◓ ő  б║ϐו Ꞌ бᶒ

őᶒή ῦיἩ֮ őḎԅ őбה ᶒ ¡ᶒṈ¢ 

ⅎ ᶒ Ἢő ⅎ ΅јἀẵᶓṢ ő₭ ẪѢő֨

͛ Ἢᶚ♠ Ṉō ᶒש Ṱ Ҫ ϖ  ◓ Ŏ¢ 

5. Ṱᶒ ͛ ᶒ ῦו 14 ő

Ṱᶒ ו ΅џ¡ ẪѢőԅᵷ κ ᶒ

ѷ▲у¢ 

ş1. Ṱᶒ ᵓ⁮¡΅јו ẪѢו ῦ¢ Ṱᶒ ¡ᶒṈ

ו ο ἀᵓ⁮ Ỹ ᵇ¢ⅎ ᶒ Ἢő ׆ װו ῦōӽ бה₭

¡бהή ¡бה₭Υṷ ŎṔ ő₭ ᶒ Ꞌἀ ◓ οőⅎ

΅јИẵᶓṢ ő֨ ͛ ἪҪϖ  ◓ ᶚ♠ Ṉ¢ 

וּ.2 ᷄מ ש ИҪ  ◓ ו Ṱő ΅ј ѷő

ᶃ ¡♇ ¡ י ѷőṢ ẪѢ 8 ᾱ♠Šᵓּו ¡ṍ᷄ ש Ҫ

 ◓ ו Ṱő ₭ 14 ו ẪѢŠ ֺ¯ °־ Ự Ṱᶒ

¡Ṣ ¡ј י ầ ἀ ┼ῆ őὒ г Ự Ṱו ׅἀ ӝ₆

Ṱ ő ṢᵎЗᴽו ő Ҹᶳ ᵓ Ṱוầ͗¢ 

（三）食材与防控物品储备 

1.Ӕϐ ו ᶝⱦ őῒ ᶝⱦ ẫו ő‌ ᶝ

ⱦ ẫ ᵇő ṟᶝⱦ ᵿᶢẵᴧőῆ ő־‌ ֑Šῒ

ᵓᶝⱦ ♅ו őῇ κ ᶝⱦ¡▲ Ḏ

ἀҪ ő ᶝ ᾜ ἀ︡ᶮ¢ 

2. κ ẇ кוӔϐőɔ ṥ кוⱳ ō֑ Ј ớῚ

ᾎו Ŏ₭ ΅џőᶝ кỌ ϼ ἀ︡ᶮ¢ 
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（四）设施设备检修试运行 

ᵓ ϐ₭ ΅ ἀ ᴘ ő κӘ ѷṰ Š

ᵓ ᴈ ẫ ₭ ΅џő κ ѽŠɔ ᶜ Ӣἀу

΅ ő Ә Ự Šᵓᴈ ῢⱦ¡ ӌ ¡ ᾙ ᶖ¡

ϭ ᴈ י ᴈ ҙ ᴘ őκ ѷ ő ΅ ‌

ῆ־ ¢ 

（五）食堂环境全面清洁消毒 

͝ ᵓ ¡ Ṱ ¡Υṷ ו ὐ⅞₭ ẵᶓὄ ₄¡

ἀ ᴽőҍר ″ő͝ ἀ ᴽו к¡ п

ו ᾑὄ ᶚᶅő ᴽ ᵇ¡ ᴽ ᵇ¡ Ҡἀ

ᴽ ῦő ᴽ Ḡḵ еᶜ ἀ ő ᴄ ¡ ᴄ ᴄ

ᴽő‌ ᴽ͡־őẵᶓῆ ¢ 

（六）难题问题与风险点排查 

ᵓ▲ Ἢ ᶝⱦἀẫ Ḏ Ṥᶚ ᾭו׆

Ṱ ¡Ṱ ᴄ¡Ṱ ὐ⁹¡Ṱ Ҡ¡ṵ ¡ ⁮ᴄ¡ ᴄ¡

Ꞌ¡ Ꞌ¡͛ Ꞌ¡ ᵇ¡֖ ¡ ᾮ ͡őṧ┼Ђ

ἀ▲ ₭ ᵋΝ ᾭ᷄ ᴄ֞ џőɔ ӊּווᵋΝἀ

᷄ ᴄ־‌ῆ ő ₆╨¢ϖе б ו╨₆ ο ₆╨ő

ᶝ ֣ЗṰ ¢ 

（七）提前预见风险点并有效管控 

 И Ј▲ ἀ▲ ἪוṰ ᵇ ᾭ᷄ ᴄő ᴮ

ő ֝ ő ᴧ֖ ő ẫⱦ¢ 

（八）组建食堂应急预备队 

‌ ᾮṰ ϐᵒőᵓ ᾎו ẫ е ᵽ

ōΥṷ Ṱ Ŏ ҝ ϐᵒő₭ ầ ő ᾮ ♦ ׅ

ἀּ ֣ ׆ Ṱ ő ὓ₆ Ṱб őκ ѷΥᾎ¢ 

重点提示： 

1. ầ ו κ ש Ṱ ▲ 14 ᶒ Š 
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2. б ‏ ѷ őầ ӊ Š 

3.▲ Ἢוѵ⅛ ֞Ḣ ő ϖ ἀ ḁ ᵓŠ 

4. ḁᵿ ᷄ ᴄ Ṱ ҝΔוầ Š 

5. ṰᶒҠ κἹ ᵇ֞¢ 

 

 

 

（一）开学期间 

1.ṧ┼ᶒ ẵ ╨ᴧ͝ῄὃ őɔ ₭

ἀ ầ ő Ḩ у ӊ ⱨ ¡у ≤у Ἱἀ

у ầ ;ẵὃ¡Ђ ¡ ׅ ὄᶳ ≤уő

·у ₭ӊ֞ ἀ≤у ֮ו ᴮ¢ 

2.ṷ ṵу ¡Υᾎ ¡≤у Ҡ¡ ᴨуᶚᶅ¡

ῦ≤у ¡ ṵуשᴄ уἃᶖ őᶝ ≤уᾋ ¢ 

3.ᵓ у¡ ᾏệ¡ ᶮ ¡ṷ ᴘ ¡ ᾆ¡ с¡

¡Ṑᴄἀ ỐѰ ṵו Ḏ ő Ự ӝ₆ Ṱ ,

ϐИṦ ἂ¢ 

4. ᵟṤ ṵуᴄő║ϐ ᶝ ֖ ἀ  ő ṵ ֝

ε уἃᶖŠ Ѹṵу ῦᾑ ṵуő ϐҸ ו Ԁ уἃ¡

ꜙ ἀ ᾳ ֧¢ 

5. ầе κҪ ő ᶒ ῦἀ

ő ϻ₭ ῄὃ Ѱἀ ᶝⱦ¢ 

6. Ị ═֞ ἀ֮ ῦṵу ő ϰ ῄὃ׆ Ѱő

ΰҪẵᶓя ő ♠ őб♠ őϴ ᵿ ֞ ͛ ẖ¢ 

7.ṷ у║ו ᴽҝ őϰ Ḩ ő κ

 у║ ἪⅎỌὄ ᴽ ᴽἀ ṍ ᴽᶚᶅ ᴽ¢ 

8. ᴮ ᾮ≤у ὓ₆ , ἀṥе ᴘ ἂ¢ 

9. ᴮ Ṱ ϐᵒőῺ őκ Υᾎ¢ 

10. ᴈ ¡ ӝἔḉ¡Ốο¡ ᴽЂ י

ӝ ᶝⱦ ἀ≤у ầ ő ᶝⱦᶲ ő
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ׅ ͛ ≤у¢ 

（二）开学后的关键两周 

1. ᵍ ῦ ᶝⱦ Ṱ ҝΔוầ  ő ẫ

Ḏ ⅎ ◦ו▌ ő őו֞═ ᵓỐ ¡ṃ Ҫ ו

у Ḏ ἀ ᶝⱦ őϰ Ҹᶳ ő Ҹᶳ

ϐő ᵒ őᶚ͡ Ҹᶳ♠ ő ᶝ ⱦ ¢ 

2.у е ầ őᾭ Ә ИήḢ ᵓ

ᶝⱦᾭ ѷẫ Ḏ ṥו ἀ  ő ᴧ ¢ 

（三）开学两周后的防控时期 

▲ Ἢő ỉῑ ᶝⱦ Ҫ Ựő ᵿ ő

Ҫ ẫⱦṥב ᾘӓו ő♠ гέḢ ѷṵуő ᶝⱦ

֖ ѷ ὄ₭ ő б ᴕ ő ṟ ᵍ ῦוᶝ

ⱦЂ ἀ ő֨ ҍר Ἢő Υᾎᶚ έḢ ѷ ¢ 

重点提示： 

1.▲ ῦō ׆ Ŏ ᵇ ֞ő Ὄ֝ו Š 

2.▲ Ἢו ő ő ỰҪ ו ϐŠ 

3.ṍᵇ Ἢӌ Ṱ₩ ἀ б׆ ו ᶑ Š 

4. ᾮṵу ᴮἀ ᶝⱦἀḎ ו ֞◦Š 

Ѱ‏.5 ֞ уἪ уἃőӘו б ᾀ ¢ 

 

 

（一）防疫经费保障 

ᾭᾎ е ϰ κ ṵ ו ᶝⱦ ⅎᶮőẆ

ᶝⱦו ő κ▲ Ἢ ᶝⱦו ἀҪ ¢ 

（二）防疫物品生活物资保障 

1. ő ᴨ¯ ᶝⱦ ῄὃЅ°ő͝ῄὃ

пẆИӔϐ ᶝו ő Ӕϐ׆ ẇ¡ ő

ῄŠ ő ộ ᴽ ¡84 ᴽ ¡ ᴽ᾿¡ ¡ח
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ŠᶝἹי ő Ԁ ⱨ ¡ ♅ⱨ ¡ᶝἹ ¡

‟ ¡Ṣ ¢י Ự ầ ῆőטⱳ¡ӊⱳ₭ו

őש κҪ ṵ ¢ 

2. кᾭΥᾎ бמ ΤṤ Ṥ κו őκ

ѷ ¢ 

（三）硬件设施保障 

▲ ᵓ е ϐ¡ ᴈ Ꞌἀᶜ Ӣי₭

Ựᵇ΅џő₭ Ἱκ ő Ҭיб ו ϐ ԅ ¢ 

（四）工作团队保障 

ṍᵇ ầ֮ ф ẅו‌ ᶝ ⱦᾎ ᶝ Ṱ ᵒő

ⅎ Ἢ ו ᵒ őὒ κӨ ẇ е

ᶒ ᶒṈőϴ ᾨᵊϓᴮ┐ ᵷ ᶝⱦἀ ᾍ¢ 

（五）精细化管理保障 

▲ Ἢőᾎ е ו ϐṰ ¡ѕὃ ¡ᴘᴮ ἀẫ

ⅎ‏ ΅ו῾ ő וּ°◦֞¯ו ő ו ᵒ¡ ₭

ẫו ¡ ᶚᶅ֖ו ἀ℮ ѕὃו ⁹ẫ ᶚ ő

ϰ ẫ ֞ṰḂ¢ 

重点提示： 

1.ѕὃ ¡ẫ Ԉᶢוּ֣‏Ἇᵟ֞ ᶐŠ 

2.ᵓ бו ᴧᶝⱦ╨‏  ӔϐŠו

3. ᶝ ⱦ ᾙ ו Ꞌ‏╨ᴧᶝⱦ  ¢ҝΔו
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1  

1.ⱨ ḱ Ť 

ş Ԁ ⱨ ő ֢ 4 Ṫὔő ¡

ᾱṪὔ¢ 

ᵽşN95 ᶝἹⱨ ő ṧ┼ Әוὐ⅞ἀᶸҒ

ᵇיб ₭ Ṫὔő Ѹ ῦ Ἴ ᾑ ᾬ ő 4 6

Ἢōб ҀỌ 6 Ŏ₭ Ṫὔő ᵿ ᶝ♄ ⱨ ו ἁе ӊ

ő ᾭ Ḿ╧Ἣ ῒ ő ᾱᶬ ¢ 

вⱨ ¡Ố ⱨ ╫б Ώ¢ 

 

 

 

 

 

 

 

4  ⱨ  

2. ⱨ  

ⱨ ו ᶚᶅş 

ō1Ŏϟ῏і҃ ő ҃ ōᾑ ҃ Ŏ 

ō2Ŏ ▲אַ ő ⱨ Ḡḵⱨ¡ϟ¡ ¢ 

ō3Ŏ‏ ῤ ϟ ₥ Š ῦ Ϸő ͝

ő ₩ ϟ ¢ 

ō4Ŏ ֺᴘ ⱨ ő ⱨ ϷҸᶳ ἂ е¢ 

3.ᵟѸ ῦṪὔ Ԁⱨ ? 

ⱨו , ᴻ ,ו ᴧ ᴧ Ṫὔ¢

ⱨ ϓᶳ ᾑ ,ᶝἹ ‌,מ‚ ᾱṪὔ¢ 

4.ᶬ ⱨ Ә ἁ Ť 
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ᶝ ῦő ⱨ Ἢ Ự ¢ᶬ ⱨ ᴩ ő ᴟ

ҝ Ἢ ạᵹ άҝר ő‏ⱨ ᴟ ⱨϟ⁮ӗ‏ ҃ ő

ו  ₭ ∟℮ ᴽ¢ᶬ ⱨ ᶢ ᾗשּׂ ő Ԁ 75%

∟℮ᾑộ ᴽ᾿ᵓּׂשᾗ ₭ ᴽӘ ¢─ῑṢ Ọוⱨ ő

ᶭ 10-15 ᶳ Ἢ ᶢ ¯ ו°ᾗשּׂ ᾬ

¢ 

 

 

 

 

 

 

 

5  ⱨ Ә  

 

 

 

 

2  

Ṥ Ự Ắ ő ᶝו ẩ

ЗᴽוӝЛ¢ ὕ ⁮ӗἪőӗ ¡ⱨ¡ϟ ő֝ ᾑ♇ Ἢő

єἪő֣ⱨ ᾭ ⱨ Ἢő⁮ӗṷṾ Ḇ ¡ В¡ᴈ ͝

¡ṷṾᴈὅἪ¡ԅ ήῑἪי╫ ᾭ ¢ 

1.  

ᴮ ő ¢ ōᶧ Ŏő╫

Ṥ ¡ ϊ¡ ἀ ᷉¢ 

2.֕ 

֕ 15 ő Ḅőε+ ϊ¡
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ῤἀ ᷉ş 

ō1Ŏ ᵓő И ő Ἲ ֕Š 

ō2Ŏ ᵓ ϊ ᷉ Ἲ ֕ő†ὔ₭ Š 

ō3Ŏ ᵓő †ќ ᷉ Ἲ ֕Š 

ō4Ŏ ầ⁹ ֕зő†ὔ₭ Š 

ō5Ŏ ֞ ֕ő†ὔ₭ Š 

ō6Ŏ‏ Ṥ ῤИ ᶢ ֕ő†ὔ₭ ¢ 

3.ҹ 

· ҹ ḷ↨¢ 

4.  

‏ ҹ ḷ↨ő ầϭ ¢ 

5.з 

ḷ↨ו ₢¡ ₢зḷᾑἛḷᾙἛḷ¢ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ו  6 ᶚᶅ 
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3   

1. ѷ ₄ᾭ ᶝ ᴽ ₄ ő ᶝ ᴽ Ḗő ϴ

Ọᵇ ᴽő ₄ ᴽ¢◦ ׆ ᶝᶓőו Λ ᴽᶚ

ᶅ ş 

ō1Ŏ Ѕ ş♠ ộ ᴽ ō̓ ộ 250-500mg/LŎ

з ő 30 ᶳ ő з↨¢ 

ō2Ŏש ş♠ ộ ᴽ᾿( ộ 250-500mg/L) в

ő 30 ᶳ ő ↨¢ 

2.ộ ᴽ᾿ו ἀ  

ᵇ 500mg/L ộו ᴽ᾿ ᶚᶅ ş 

ō1Ŏ84 ᴽ ( ộ 5%)ş͝ ᴽ ş 1:99 Ϡ

 

ō2Ŏ ᴽᶸō ộ 12-13%,20 ♥/εŎş1 ε ᴽᶸῒ 4.8

 

ō3Ŏộ ō ộ 480mg/ -580mg/ Ŏş1

1 ō║ ͝ я Ŏ¢ 

3.75% Ӯ ᴽ ♠ ⁮ ¢ ᴽ ō̓ ş ן¡ ¡

טּ י ѷῑ─ ᴽ᾿Ŏ͝ Ѱ Ђ Ђ Ѻב З╬

ו ᵇ₭ ἀ ¢ 
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